Stanovenie kyslosti vina pomocou titracie

Kazdé vino obsahuje v sebe urcité mnozstvo kyseliny. Pre producentov vina je

dolezZité vediet, aka je celkova kyslost vina, ktoru spdsobuje najma kyselina vinna.

Celkova kyslost vina sa urci titraciou zriedenym hydroxidom sodnym.

Budeme potrebovat:

pH meter, magnetické mieSadlo, kadi¢ku (250 ml), dva odmerné valce (10
ml a 100 ml), byretu, roztok NaOH (0,1 M), destilovanu vodu, 10 ml
filtrovaného mustu, 10 ml vina.

Ako na to?

Naplnte byretu NaOH —toto plati pre obe vzorky: must aj vino — a poznacte
si do tabulky pociato¢ny objem.

Odmerajte 10 ml vzorky a nalejte ju do 250 ml kadicky.

Pridajte 100 ml destilovanej vody.

Spustite magnetické mieSadlo a vlozte pH elektrédu tak, aby bol hrot vo
vzorke, ale nedotykal sa bokov kadicky, ani magnetického miesadla.
Pridavajte roztok po kvapkach, kym nedosiahnete neutralne pH.

Odcitajte hodnotu na byrete a zapiste do tabulky.

Vypocitajte mnoistvo pouzitého NaOH a koncentraciu kyseliny, napr.
pouZili sme 14 ml NaOH s koncentraciou 0,1M. Koncentracia je potom (14
x 7,5 mg/ml x 100) = 10,5 g/l kyseliny.

Tabul'ka

Tabul'ka 1: Stanovenie kyslosti vina pomocou titracie

Must Vino

pH na zaciatku

Pociatocny objem NaOH (ml)

Konceny objem NaOH (ml)

Objem pouzitého NaOH (ml)

Koncentracia kyseliny (g/l)

Otazky

Zdroj: https://www.scienceinschool.org/wp-content/uploads/2014/11/issue24 wine.pdf
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e Pozorovali ste farebné zmeny?
e Ak ano, pri akej hodnote pH?
o Co mbze byt pri¢inou tejto zmeny?
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